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Chou-fleur · Œuf fermier · Sous-bois
Velouté de chou-fleur, œuf parfait, 

Champignons sauvages & huile d’herbes
ou

Courge · Graines · Piri-piri
Courge rôtie, crémeux de courge, 

Graines torréfiées & condiment de courge au piri-piri doux

PLATS

Suprême de volaille fermière · Poireau · Pomme
Suprême rôti, poireau confit, pomme de Touraine, 

Champignons sauvages, sarrasin & jus de volaille au citron
ou

Pêche du jour · Pomme de terre · Moules
Pêche du jour rôtie, pomme de terre fondante, 

Moules & sauce bisque

DESSERTS

Pomme · Sarrasin · Vanille
Pomme confite au beurre noisette, 

Crumble de sarrasin & crème légère vanillée
ou

Chocolat noir · Sarrasin · Fruits rouges
Crémeux chocolat noir, praliné de sarrasin, 

Fruits rouges acidulés & tuile fine

COUP DE COEUR DU CHEF
3 temps · 41 € / personne

Hors boisson
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Pâté en croûte · Volaille · Foie gras · Pistache
Pâté en croûte maison, volaille, foie gras, 

Pistaches, condiment de saison & jus réduit
ou

Poisson maturé · Pomme · Raifort
Poisson maturé, pomme acidulée, 

Crème légère de raifort, vinaigrette aux herbes

PLAT

Canard · Betterave · Orange 
Canard rôti, 

Betterave en textures, 
Orange, 

Condiment acidulé 
& Jus de canard à l’orange 

DESSERT

Poire · Topinambour · Noisette 
Poire pochée, 

Glace au topinambour, 
Noisettes torréfiées 

& Jus de poire aux épices douces 

MENU GOURMAND
3 temps · 45€ / personne

Hors boisson
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Kir pétillant offert par la maison

Menu Coup de Coeur du Chef
3 temps

41,00€ hors boisson

ou

Menu Gourmand 
3 temps

45,00€ hors boisson

EXTRAS

Forfait boissons : 11€/pers (eau plate et pétillante, une bouteille de vin pour
3 pers, café ou infusion).
Assiette de fromages & sa salade verte : 9.50€/pers

 CONDITIONS

Valable : du 01 décembre 2026 et jusqu’au 31 janvier 2027
Minimum : 10 convives pour le déjeuner ou le dîner
Réservation obligatoire 7 jours à l’avance (non annulable, non remboursable) à
commercial@hotel-citeroyale.com.
 Horaires de service : 12h15 à 13h30 & 19h15 à 21h.
Nous servons la même entrée, plat et dessert pour l’ensemble du groupe.

OFFRE FESTIVE
Association & Entreprise
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