MENY DY
07 AU 06 JU/)

wzzfgzmmmf le mids

Entrée-Plat-Dessert
PAVS

Entrée-Plat ou
Plat-Dessert



Crémeux froid d’asperges blanches de Richelieu, julienne
d’asperges
Tartare d’huitres a la biére et ciboulette
Panna Cotta de truite farcie, amandes effilées condiment
radis rose, petits pois, carottes nouvelles et oignons a I'huile
d’amande

Pot-au-feu de paleron de boeuf, Ilégumes racines, bouillon
aux saveurs asiatiques

Croziflette au reblochon, mini pates savoyardes fagcon
tartiflette, salade verte

Péche pochée, soupe de mais a la mélisse, glace au pop-
corn carameélisé
Mousse chocolat noir, gelée de whisky, sorbet cacao-
whisky



Du mardi au samedi de 12h15 a 13h30
et de 19h15a 21h00
Le lundi et le dimanche de 19h15 a 21h00

Brunch premier dimanche du mois
de 11h30 4 14h30

Tous les jours de 12h15 a 13h30
et de 19h15a 21h00
Les dimanches brunch BRASERO de 11h30 a 14h30

02 47 8596 96

hotel-citeroyale.com

2 rue Gonzague Saint-Bris, 37600 Loches


https://www.google.com/search?gs_ssp=eJzj4tVP1zc0LDDJzjI1KY43YLRSMagwMU9LtjRNNUw0TDYzSjRJsjKoMEw2T7U0TjI1T0o1SEk29ZLMyC9JzVFIziw5vFKhKL8yMSdVISc_OSO1GACx-xmK&q=hotel+cit%C3%A9+royale+loches&rlz=1C5CHFA_enFR1125FR1127&oq=ho&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUqFQgBEC4YJxivARjHARiABBiKBRiOBTIGCAAQRRg8MhUIARAuGCcYrwEYxwEYgAQYigUYjgUyBggCEEUYOTIGCAMQRRg7MgYIBBBFGDsyDAgFEAAYQxiABBiKBTIGCAYQRRg8MgYIBxBFGDzSAQgxMDY1ajBqN6gCALACAA&sourceid=chrome&ie=UTF-8
https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x47fc95e1a1c62a4b:0x1c7e93b57be0dc5?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111

